Voyage
aromatique

Un festival d’arémes unique au monde...
Voila l'origine de la réputation exceptionnelle
des Sauternes et Barsac, au sein des plus
grands vins blancs de Bordeaux.

Les vignerons de 50 chateaux se sont
associés pendant ces deux jours pour vous
les faire découvrir personnellement et vous
réserver un accueil privilégié.

Plus de 50 arémes se conjuguent autour de
quinze principaux, donnant naissance &
une exceptionnelle cascade d’arémes. En
bouche cette cascade crée un véritable feu
d'artifice, les arémes se dévoilant les uns
aprés les autres, successivement, presque
a linfini. La subtilité¢ des Sauternes et
Barsac est d’arriver a marier cette richesse
aromatique sans équivalent et une
surprenante impression de fraicheur.
Chaque chateau a sa maniére personnelle
de leur donner naissance, c’est ce que
vous découvrirez et partagerez tout au
long de vos visites.

Rencontre
avec des passionnés

Les portes ouvertes sont une occasion
unique de rencontrer les vignerons.
Désireux et ravis de partager avec vous
leur passion et leur savoir-faire, ils vous
guideront, au fil des dégustations, dans un
subtil voyage aromatique.

Issus de récoltes méticuleuses et
précieuses, les vins de Sauternes st
Barsac sont I'expression d’un terroir, d’un
climat propice et d’attentions toutes
particulieres lors de la vendange : les
grains de raisins sont ramassés a la main
pour ne sélectionner que les meilleurs et
plusieurs passages successifs sont méme
nécessaires.

A Sauternes et Barsac, la qualité prévaut
toujours sur la quantité et chaque pied de
vigne produit au maximum une demi-

bouteille, ... et souvent moins.

Tout savoir sur
les Sauternes et Barsac

Histoire des appellations de Sauternes
et de Barsac, univers aromatique,
portraits et témoignages de
vignerons, accords mets et vins,
recettes, manifestations,...
Découvrez toute [l'actualité des
Sauternes et Barsac sur le nouveau
site internet des vignerons de
Sauternes et Barsac.

Sauternes Barsac

des vins de tous les instants

Contrairement aux idées regues, les vins
des Sauternes et Barsac s’apprécient en
toute occasion, & tout moment, accompagnés
ou seuls.

C’est la subtilité aromatique qui permet a
chague vin de se métamorphoser en
fonction des circonstances et des mets.
Les arbmes sont aux Sauternes et Barsac,
ce que les bulles sont au Champagne.

On peut les apprécier aussi bien a
I'occasion d’'un apéritif entre amis avec des
mets simples (chips, tapenade, fruits
secs...) qu'en accompagnement des mets
les plus délicats, typiques du terroir, ou plus
exotiques. On peut méme s'offrir un
moment de répit personnel, en profitant de
la fraicheur d'une cascade d'arémes.
Comme pour les italiens pour qui c’est un
« vino de méditazione »

INITIATION GRATUITE
A LA DEGUSTATION

Séances d'initiation a la ’ -
dégustation des vins de 1 ECOle

Sauternes et Barsac,

organisées par I'Ecole du Vln
du vin de Bordeaux DE BORDEAUX
(CIVB). 5o RBEAU

L’école du vin de Bordeaux
n’est pas une école comme
les autres. Certes elle dispense un savoir,

mais sous forme d’émotions et de sensations.

Rendez-vous, les 8 et 9 novembre, au
Chateau La Tour Blanche (salle de
dégustation) a Bommes pour des sessions
de formation ou l'accent est mis sur
I'expérience aromatique. Un accord mets
et vins avec des macarons différents
réalisés par Sabrina sera proposeé.

Sessions gratuites de 40mn toutes les
heures de 10h30 a 13h et de 14 a 18h,
sans réservation et dans la limite des
places disponibles.

En savoir plus :
www.bordeaux.com/ecole-du-vin

L'Office de Tourisme Sauternes Graves
Landes Girondines propose des circuits
découverte du vignoble Sauternes Barsac
en minibus les 08 et 09 novembre au
départ du Chateau Filhot.

Départ a 11h 14h30 16h. Gratuit

Raisin d’or
en Sauternais

Samedi 8 novembre

Trail adulte (12 km « 24 km - 45 km)
Trail enfant gratuit

(9ans =500m 10-11ans =1,5 km - 12-13
ans =3 km 14-15 ans = 5 km)

Pasta party sur réservation

Dimanche 9 novembre
Rando VTT (25 km - 50 km)
Rando pédestre ( 15 km)
Repas festif sur réservation

Contact :
www.baroudeursdusauternais.org
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VIGNERONS

BARS

01 N 44°35'38.735" W 0°20'25.300"
Sébastien PIERRE

Tél.: 05 56 27 16 38

Visite » Dégustation.

02 Bérénice LURTON
Tél: 05 56 27 15 33
Visite « Dégustation
« Ouvert uniquement le Samedi & Novembre de Sha 17h
« Découverte de la biodynamie * Visite de fa tisanerie.

03 Frangoise & Bernard SIROT-SOIZEAU
Tél.: 0556 27 0592 - 06 85 53 09 49
Visite » Dégustation «Dégustation de prodlits locaux * Dégustation de
vieux milésimes » Exposition de peintures de Gabrielle FURLAN.

0 4 N 44°36'37.368" W 0°18'56.595"
Sandrine & Xavier DAUBA
Tél.: 05 56 27 20 12 - 06 49 26 35 98
Visite » Dégustation » Abricots au Sautemes.

0 5 N44°35'51.023" W 0°20’5.251"
Famille de PONTAC
Tél.: 05 56 27 09 06
Visite « Dégustation  Collection de vieux pressoirs
« Voliéres et animaux d'omements » Ballade dans e parc.

o 6 N44°3543.798" W 0°19%5.536"
Christian BOYER
Tél: 05 56 27 15 07
Visite » Dégustation.

07 44.5924942 -0.3295059
Jean-Jacques DUBOURDIEU

Tél. : 05 56 62 96 51

Visite » Dégustation.

0 8 N 44°607906" W 0°31'7094"
Evelyne & Michel ALLIEN
Tél: 055627 2938 -06 81 7344 01
Visite s Dégustation

09 N 44°35'30.606" W 0°19'53.597"
Florence & Michel BERNARD
Tél.: 055627 0691 - 0683120327
Visite » Dégustation » Un déjeuner sur place est proposé
(sur réservation de préférence) les 8 & 9 Novembre » Les dégustations
seront agrémentées de stands d'artisanat et de gourmandises.

1 0 N 44°36'16.62" W 0°19'10.92"
Nicolas TURTAUT
Tél: 05 56 27 03 26
Visite » Dégustation * Repas fermier le midi avec Lou Vincent
(réservation conseille).

11 N44°36'50.51" W 0°19'35.91"
Stéphane WAGREZ & Olivier FARGUES
Tél. : 05 56 27 30 53 - 06 61 98 66 56
Visite * Dégustation « Collection de piéces romaines » Huitres
* Fromage des Pyrénées » Exposition de photos.

1 2 N 44°35'58.35" W 0°18'46.29"
Bernadette LACOSTE

Tél. : 06 08 81 46 09
Visite » Dégustation « Dégustation de produits dlu terroir
« Traction animale, travail du sol avec notre Gheval de trait

1 3 N 44°3526.19" W 0°19'10.16"
Frédéric LALANDE
Tél: 055627 16 13- 06 129563 77

Visite » Dégustation s Exposition de tableaux.
14 N 44°35'54.521" W 0°19'15.359"
Anne-Laure DUFOUR
Tél. : 05 56 27 15 35 - 06 80 25 74 03

Visite » Dégustation « Exposition de peintures et de photos
« Friandises au Sautemes.

1 5 N 44°360.257" W 0°19'19.351"
Valérie CASASOLA
Tél: 0556 27 1547 - 06 87 53 71 45
Visite » Dégustation  Foie gras « Exposition de peintures

1 6 N 44°36'33.664" W 0°18'50.368"

14 Place de I'église
Tél: 0556 27 15 44
Dégustation » Vente » Renseignements.

BOMME

1 7 Vincent LABERGERE
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N44°32141.271" W 0°2027.793"

Tél.: 05 56 76 61 63

Visite » Dégustation » *Dégustation d'un grand vin au sommet d'un arbre®
Chéteau de Rayne Vigneau propose de grimper dans un cédre centenaire
pour découvrir un panorama extraordinire et déguster un vin du chéteau
de Rayne Vigneau » Restauration possible sur place : Sandwich & base de
beeuf de Bazas, de légumes frais et de pain artisanal, frites maison

N 44°3234.162" W 0°21'2.261"
Alex BARRAU

Tél: 0557 98 02 73

Visite » Dégustation * Repas accord mefs et vins » Exposition de peinture
« Tombola panier de fruits exotiques et bouteilles du chéteau

* Exposition de vieux millésimes.

N 44°32'58.783" W 0°21'24.442"
Anne Marie LEGLISE
Tél: 05 56 76 63 58 - 06 89 85 67 17
Visite » Dégustation.

N 44°33'30.558" W 0°20'5.600"
Famile DEJEAN
Tél: 05 56 76 67 38
Visite » Dégustation » Joseph le berger et ses fromages * Producteur de canard
Démonstration et découpe de canard gras & partr de 16h, Assiettes
chaudes le midi ® David, potier de Vilandrau : exposition et vente.

N44°334.267" W 0°2026.844"
Laure COMPEYROT
Tel.: 05 57 31 07 45
Visite » Dégustation » Dégustation et vente de Foie Gras.

N44°3244.528" W 0°2021.999"
Bernard MAGREZ

Tél.: 05 56 76 61 53

Visite » Dégustation » Exposition de peintures.

N 44°33'44.528" W 0°20'21.999"
Alain CHARRIER
Tél.: 05 56 76 64 48
Visite » Dégustation « Assiettes Gourmandes (Serrano,
Magret, Lamproie au Sauternes) Animations musicales
* Fromage de brebis.

N44°3310.277" W 0°219.122"
Eric NEGROU
Tél.: 06 89 92 27 22
Visite  Dégustation + Repas avec animation musicale le midi sur réservation
« Artiste peinire et céramiste » Epicerie fine : fole gras, saumon fumé.

N 44°33'59.569" W 0°20'29.666"
Brigitte DESPUJOLS
Tél.: 05 56 76 66 75 - 06 73 53 02 12
ite ® Dégustation ® Dégustation de pruneaux aux Sautemes ® Gravures
éramiques RAKU « Fromages de Brebis * Peintures animaliéres » Chapons
« Démonstration par la société VITI MECA du travail du sol de la vigne
par traction animale chaque jour a 11h et 15h30.

N 44°3309.00" W 0°2104.86"
Guillaume GOUR

Tél.: 0627 28 88 17

Visite » Dégustation.

FARGUES
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N 44°31'47.968" W 0°18'20.227"
Phiippe SENDREY

Tél : 06 38 57 65 03

Visite » Dégustation » Ouvert les 8/9/10 et 11 Novembre » Sangria au Sautermes
* Restauration sur place le midi Menu 17€ +1 verre de vin offert
(réservation conseiliée) « Peinture sur porcelaine « Miel du vilage.

PREIGNAC
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N 44°33'56.369" W 0°18/41.245"
Michel GARAT

Tél. : 05 56 63 27 66

Visite » Dégustation « La ferme du Breuih : Producteur de foie gras de
Dordogne * Safran de Garonne : Producteur de Safran et produts dérivés
« le Samedi 8 11 et 16h : ateliers "relax tasting" ou sophrodégustation
avec Jenny Lioret, une fagon unique de déguster les vins du Chéteau
Bastor-Lamontagne (15€ I'atefe sur réservation au 05.56.63.27.66, places imitées)

N 44°33'50.687" W 0°19'36.099"
Michel ROUDES

Tél : 05 56 63 00 54

Visite » Dégustation.

N 44°35'14.928" W 0°1758.222"
Jacques & Guillaume PERROMAT
Tél: 05 56 62 35 78

Visite » Dégustation s
« Dégustation avec accords gourmands » Parcours « senteurs d'aromes »
« Exposition de tableaux de Raphasle Johann.

N 44°343.083" W 0°19'12.018"
Hervé & Patrick LAMOTHE
Tél: 05 56 63 24 76
Visite » Dégustation  Repas chaud sur réservation.

N 44°34'6.780" W 0°19'20.078"
Bruno ROUMAZEILLES

Tél: 055627 1218

Visite » Dégustation » Dégustation de Foie Gras et Roquefort.

0 Point information
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N 44°34'38.752" W 0°18'39.598"
Jean-Christophe BARBE
Tél. : 05 56 63 59 45
Visite » Dégustation * Produits de la Ferme Bessonnet.

N 44°34'17" W 0°1822"
Hervé LE DIASCORN
Tél : Raphaél : 06 61 46 23 57
Visite » Dégustation » Fromages bleus = Viite des vignes.

N 44°34'33.964" W 0°18'33.602"
Stéphane DUDON
Tél: 06 59 27 18 31
Visite s Dégustation » Repas e midi (Samedi et Dimanche) réservation préférable
« Dégustation et vente de produts & base de Safran.

N44°35%5.935" W 0°17'43.747"
Pierre MONTEGUT
Tél. : 05 56 63 61 90
Visite » Dégustation et produits associés * Visite des jardins.

N 44°34'21.924” W 0°19'17.076"
Joélle DUFOUR

Tél: 0556 6328 12 - 06 83 17 19 36

Visite » Dégustation » Artisanat * Brocante » Repas fermier

N 44°35'15.132" W 0°17'58.244"
Famille BON
Tél. : 05 56 63 28 29 - 06 78 5184 55
Visite » Dégustation » Marché gourmand = Exposition/vente d'objets artisanaux
* Restauration sur place (assiettes Canard ou Sushis) sur réservation.

N 44°34'14.067" W 0°19'19.537"
Igor SOLOMON
Tél. : 05 56 62 20 01
Visite » Dégustation.

N 44°34'49.778" W 0°1751.627"
Jean-Michel LECOMTE

Tél. : 06 16 80 45 25

Visite » Dégustation * Etepe gourmande,

N 44°3326.298" W 0°19'52.898"
Jean-Francois DANEY
Tél. : 05 56 63 50 55 - 06 84 84 30 66
Concert du Choeur des Rugueux bipéde de Langon le samedi Sofr.

AUTERNE
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N443152.046" W 0°2030.967"
Christelle et Xavier DESQUEYROUX

Tél: 0557 31 00 89

Visite » Dégustation  La Maison du Vigneron au coeur du vilage de Sautemes
accueille le Chéteau de Commarque et le Chéteau Pick-Laborde pendant les
Portes Ouvertes pour Je demier Sautemes Time de année....

Avez-vous déjé goité nos Sa un ?

N 44°31'26.56" W 0°20'56.86"

Gabriel de VAUCELLES

Tél.: 05 56 76 61 09

Visite » Dégustation » Village de la Raisin o'Or dans le parc du Chateau.

N 44°31'49.04” W 0°19'28.94"
Xavier PLANTY
Tél.: 0556 76 61 01
Visite » Dégustation * Exposition d'Art Contemporain avec le Frac Aquitaine :
"Le cercle parait de la lune ne dure qu'une nuit”.

N 44°32'54.121" W 0°19'44.436"
Olivier FAUTHOUX
Tél.: 05 56 63 30 82
Visite » Dégustation s Ouvert les 8/9/10 et 11 Novembre
« Vente de foie gras et ses déives.

N 44°31'57.794" W 0°20'59.875"
Guy DESPUJOLS
Tél: 05 56 76 67 89
Visite » Dégustation « Dégustation verticale « Visite de la motte féodale
« Fromages fermiers » Pique-nique possibie.

Naara2' Wor2r’
Philippe et Jacques GUIGNARD

Tél. : 05 56 76 60 28

Visite » Dégustation * Exposition et vente de vieux millésimes » Four & pain en
activité avec pizzas cuites sur place  Foie gras et conserves de canard avec
restauration le midi 13€50/personne vin compris,

N 44°31'52.046" W 0°20'32.957"

Eric POTHIER et Béatrice SAGE

Tél. : 06 30 80 39 67

Visite » Dégustation « Présentation des vins par le producteur 4 la maison
dlu Vigneron de Sautemes avec un assortiment de fromages & déguster
un accord idéal pour préparer les Fétes de fin d'année et apprécier les
aromes des Sauteres.

N 44°31'20.669' W 0°20'11.659"
Philippe DUNIE
Tél : 05 56 76 66 40 - 06 11 69 08 06
Visite ® Dégustation » Découverte des abeilles et du miel » Apiculture
* Dégustation des vins du domaine * Exposition et historique du Pigeon
voyageur Sous réserve de beau temps le 9/11 & 12h Iicher de pigeon.

N 44°31'52.349" W 0°2032.384"
14 Place de la Mairie - Tél : 05 56 76 69 83

Visite » Dégustation » Dégustation et vente de foie gras
et de confitures artisanales * Renseignements.

LEGENDE DE CARTE
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