
NOUVEAUTÉS 2019
Atelier fusées* 
Tombola  
avec de nombreux
lots à gagner

Foire aux Vins des Lycées Agro-Viticoles de France
E.V.O. La Tour Blanche, Bommes

E.V.O. La Tour Blanche - 33210 BOMMES
05 57 98 02 70

lpa.la-tour-blanche@educagri.fr
evo.tour-blanche.formagri33.com

5€ 
le PASS dégustations
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Rencontres  
festives & pédagogiques

 

>>>Manifestation organisée par les élèves de l’Ecole de 
Viticulture et d’Œnologie La Tour Blanche de Bommes<<< 

 Rencontre des  
Terroirs 2014 

Foire aux Vins des Lycées  
Agro-Viticoles de France 

E.V.O. La Tour Blanche, Bommes 

Samedi 13 décembre 2014 

Nos partenaires 

  Plus de 13 régions 
  Plus de 20 références 

  Produits du terroir 

  Assiettes gourmandes 
  Animation: Démonstrations    
de matériel de taille 

E.V.O. La Tour Blanche 
33210 BOMMES 

05 57 98 02 70 
lpa.la-tour-blanche@educagri.fr 

evo.tour-blanche.formagri33.com 

Terroirs 2014 
 Rencontre des  

Rencontres festives et pédagogiques 

Cette manifestation a un intérêt pédagogique, elle contribue à 
forger l’expérience professionnelle des élèves, lycéens et étudiants, 
de l’Ecole de Viticulture et d’Œnologie La Tour Blanche de 
Bommes. 

Objectifs pédagogiques : acquérir les 
connaissances de leur futur métier 

- Organisation, réalisation complète et animation d’un événement 
commercial 

- Présentation, promotion et dégustation des vins de la Foire 

- Accueil et relation clientèle, sensibilisation à la négociation 
commerciale avec argumentaire de vente 

- Réalisation de documents informatifs et publicitaires (prospectus, 
communiqué de presse, affiches, mailing…) 

- Connaissance approfondie des régions viticoles françaises, des 
spécificités et de la typicité des différents produits proposés lors 
de cette foire aux vins (zones de production, élaboration, terroirs, 
AOC, encépagement…). 

Aujourd’hui, ils seront évalués sur leurs prestations et leurs 
connaissances alors n’hésitez pas à les encourager ! 

Toute l’équipe pédagogique, les apprenants et le  Château La Tour 
Blanche vous remercient chaleureusement de votre participation 
à cet événement. 

Bonnes dégustations ! 

 

    La Tour  
      Blanche 

 

 

PASS  
DEGUSTATION 

5€ 

 L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération                       

A destination des 6 - 12 ans.

« Viens nous rejoindre de 10h à 12h 
dans cette aventure hors du commun.

Rejoins l’équipage et lance-toi sur 
les traces des cosmonautes au sein du 
légendaire Château La Tour Blanche ».

Repas enfant* proposé au tarif de 5 €.

*�Places limitées :  
réservation avant le 28 novembre  
au 05 57 98 02 70

Nouveauté 2019 : 
Atelier fusées*

samedi 30 novembre
de 10h à 18h

Organisée par les élèves de l’École de Viticulture 
et d’Œnologie La Tour Blanche de Bommes

• 24 appellations
• Une trentaine de références

Dans les chais  
du Château La Tour Blanche

Cette manifestation a un intérêt pédagogique, elle contribue à 
forger l’expérience professionnelle des élèves, lycéens et  
étudiants, de l’École de Viticulture et d’Œnologie La Tour Blanche 
de Bommes.

Produits du 
terroir

Possibilité de 
restauration 

2019Terroirsdes

Rencontre 

Inscription gratuite 
avec votre 

Pass Dégustations



TOTAL

Possibilité de commander les vins à l’avance jusqu’au 20 novembre 
2019. Retiraison des commandes le samedi 30 novembre de 10h à 
18h. Merci de joindre à ce bon de commande un chèque à l’ordre de :  
GIE Club des Ecoles.

• �Vente de produits des Lycées Agricoles partenaires : fromage du Lycée 
de la Montagne d’Oloron-Sainte-Marie, canards gras et charcuteries du 
Lycée Professionnel Agricole de Mirande.

• �Stands de partenaires locaux : Les confitures Denis Morlans (confitures, 
gelées, pain artisanal bio, tourtes aux myrtilles des Pyrénées, cakes, 
brioches), Gouello Alexandre Apiculteur (vente des produits de la ruche), 
librairie Jeux de Mots de Cadillac, caisserie bordelaise CAVIDECO (articles 
de décoration), Boulangerie-Pâtisserie Lenoël de Preignac.

• �Possibilité de restauration sur place : un menu à 15  € en vente à 
l’accueil (foie gras sur son lit de salade, parmentier de canard, fromage, 
thé/café accompagné de ses mignardises, 1 verre de Sauternes et 1 verre 
de vin rouge).

Bon de commande

Au Menu également

GRAND SUD-OUEST - CHARENTES
 �Lycée de Cahors, Lycée de Bergerac, Lycée de Riscle, 
Lycée de l’Oisellerie

E1
Coteaux du Quercy “Tradition” 
2016 Domaine de Lacoste

5,90

E2
Bergerac Rouge 2016  
Château La Brie

6,00

E3
Côtes de Gascogne  
“Esprit de Peyris” 2017 
Blanc sec - Domaine de Peyris

5,50

E4
Pineau des Charentes Rosé 
Domaine de l’Oisellerie

11,65

Code VINS SÉLECTIONNÉS € TTC Qté Prix

SAUTERNAIS
 �École de Viticulture et d’Œnologie  
La Tour Blanche de Bommes

D1
Château La Tour Blanche 2009 
Sauternes 

59,00

D2
Château La Tour Blanche 2009 
Sauternes 37,5 cl 

30,00

D3
Les Charmilles de Tour Blanche 
2016 Sauternes 

20,00

D4
Brumes de Tour Blanche 2018 
Sauternes

13,00

D5
Brumes de Tour Blanche 2018 
Sauternes 37,5 cl

7,00

D6
Duo de La Tour Blanche 2016 
Bordeaux Blanc sec

13,00

D7
Les Jardins de La Tour Blanche 
2018 Bordeaux Blanc sec

7,00

D8
Les Jardins de La Tour Blanche 
2015 Bordeaux Rouge

7,00

D9
Les Jardins de La Tour Blanche 
2018 Rosé

7,00BIÈRES - CIDRES
 �Lycée de Douai, Lycée du Pays de Bray

B1 Triple Blonde La “X” 65 cl 4,88

B2
Bière Blanche L’Escreboise 6,2° 
65 cl

4,30

B3
Cidre fermier Brut 75 cl  
Domaine de Merval

6,00

Code VINS SÉLECTIONNÉS € TTC Qté Prix

BOURGOGNE - BEAUJOLAIS
 �Lycée la VITI de Beaune, Lycée de Macon-Davayé, 
Lycée de Bel-Air

F1 Beaune Rouge 1er Cru  
“Les Champimonts” 2017 24,00

F2 Saint-Véran “Clos des Poncétys” 
2018 Domaine des Poncétys 15,50

F3 Beaujolais Rouge 2017 
Château Bel-Air 9,00

Code VINS SÉLECTIONNÉS € TTC Qté Prix

ALSACE - CHAMPAGNE - JURA
 �Lycée de Rouffach, Lycée de Crézancy, Lycée d’Avize, 
Lycée de Montmorot

A1
Alsace Côte de Rouffach 
Riesling 2017

9,40

A2
Alsace Côte de Rouffach  
Gewurztraminer 2016

10,40

A3
Champagne Delhomme Brut  
Tradition

18,30

A4
Champagne Sanger  
Cuvée Terroir Natal

25,00

A5
Étoile Chardonnay Floral 2016
Domaine des Avanchés

11,40

VALLÉE DE LA LOIRE ET CENTRE
 �Lycée de Cosne sur Loire, Lycée Edgar Pisani,  
Lycée de Tours Fondettes, Lycée d’Amboise

G1 Sancerre Grand’Heure Blanc 2018 
Domaine des Athénées 11,75

G2
Saumur Rouge
“Hauts de Caterne” 2016
Domaine du Haut Bellay

7,20

G3 Chinon Rouge “Trotte-Loups” 
2015 Domaine des Millarges 9,90

G4
Touraine Amboise Blanc  
“Le R” 2016 
Domaine de la Gabillière 

11,50

BORDEAUX
 �Lycée de Blanquefort, Lycée de Libourne-Montagne, 
Bordeaux Sciences Agro

C1
Haut-Médoc Cru Bourgeois 2016 
Château Dillon

13,90

C2
Lalande de Pomerol 
2015 Château Réal-Caillou

16,80

C3
Pessac-Léognan Rouge 2015
Les Haldes de Luchey
Château Luchey-Halde

16,80

VALLÉE DU RHÔNE - LANGUEDOC
 �Lycée d’Orange, Lycée de Nîmes, 
Lycée de Carpentras, Lycée de Carcassonne

H1 Châteauneuf-du-Pape Rouge 
2017 Château Mongin 19,50

H2
IGP du Pont du Gard  
Viognier du Maître 2018  
Domaine de Donadille

8,50

H3 Ventoux Rosé 2018 
Versant Sud - Domaine Louis Giraud 6,20

H4
IGP Cité de Carcassonne 
“Le Blason” 2018 
Domaine Lycée Charlemagne

6,50


