LES VIGNERONS DE

SAUTERNES & BARSAC

VOUS ACCUEILLENT

TOUT UN WEEKEND
EN SAUTERNAIS

OSEZ LE SAUTERNES
A L'APERITIF !
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CHATEAUX

dont 15 Grands Crus Classés en 1855

vous accueillent et proposent des
P 0 RT E S animations les plus variées.
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Venez parcourir les 5 villages des

appellations Sauternes et Barsac, admirer

la diversité des paysages et du patrimoine,

découvrir ce terroir d’exception et

rencontrer les hommes et les femmes qui
I’animent.
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Accompagné d’amuses bouches, de tapas,
de fromages, de foie gras... Nature, on the
rocks ou en cocktail, le Sauternes se décline a
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VISITES

DEGUSTATIONS
ANIMATIONS
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SAUTERNESeBARSAC

CREATEURS D'AROMES

0 sauternes-barsac.com
#SauternesBarsac

PORTES OUVERTES

#SauternesBarsac

ODG Sauternes Barsac
13, place de la Mairie - 33210 Sauternes
05 56 76 60 37
www.sauternes-barsac.com

DIVINO CONSEILS

I'infini et selon vos envies !

PARTAGEZ VOS PORTES OUVERTES

Rendez ces journées Portes Ouvertes

inoubliables en postant vos photos

sur Instagram et Facebook avec le
#SauternesBarsac

JEU CONCOURS

10 lots de bouteilles de Sauternes Barsac
des Chateaux participants A GAGNER !

1¢r PRIX - 18 bouteilles
2¢me PRIX - 12 bouteilles

3 éme PRIX - 6 bouteilles
4 au 10°™ PRIX - 3 bouteilles

Pour participer au jeu concours, remplissez

le coupon détachable ci-contre, faites-le

tamponner au verso par au moins trois

chateaux visités et retournez le bulletin
avant le 15 novembre 2020.
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Soit en le déposant dans une des urnes :
1/ a la Maison du Sauternes
2 / a la Maison du Vigneron de Sauternes
3/ ala Cave des Lauréats
4 / a la Maison de vins de Barsac

Soit par courrier a:
ODG Sauternes Barsac
13 Place de la Mairie 33210 Sauternes
administratif@sauternes-barsac.com

Tirage au sort le 25 novembre 2020
Réglement du jeu sur
www.sauternes-barsac.com

Retrouvez toute |'offre oenotouristique
auprés de nos partenaires pour organiser
votre séjour en Sauternais.

Accueil, ateliers, activités

avec les enfants, restauration,
dégustations,hébergements...

INITIATION GRATUITE
A LA DEGUSTATION

SEANCE D’INITIATION A LA
DEGUSTATION DES VINS DE
SAUTERNES ET BARSAC

Rendez-vous les 7 et 8 novembre au
Chateau la Tour Blanche a Bommes
pour des sessions de formation
en partenariat avec |'Ecole du vin
de Bordeaux. L'accent est mis sur
I’experience arématique.

L'ECOLE
DU VIN DE
BORDEAUX

A

Sessions gratuites de 40 minutes
a 11h, 12h, 14h, 15h, 16h et 17h

Sans réservation et dans la limite
des places disponibles

Chéateau la Tour Blanche
1er Cru Classé en 1855
Ecole de Viticulture et d’Oenologie
33210 Bommes
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50 VIGNERONS
VOUS ACCUEILLENT

1/ Chateau CAILLOU
9, caillou - 33720 BARSAC
05 56 27 16 38 - 06 03 75 04 27
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Tout un Fromage (Fromager artisanal)

Food truck : Aux délices de Mathieu ( Plat,
Burger, Dessert maison) - Apéritif tout
simplement entre amis

2 / Chateau d’ANNA
16, rue Barrau - 33720 BARSAC
06 49 26 35 98
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Visite et dégustations

3/ Chateau de MYRAT
1, Myrat Sud - 33720 BARSAC
05 56 27 09 06
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Visite et dégustation commentée. Elégante
chartreuse du XVllléme, chais remarquable
avec collection d’anciens pressoirs et caléche
ancienne. Accés libre au parc de 8ha et aux
volieres. Pique-nique. Paniers sur réservation
15€. Dimanche 14H30 : Concert de jazz par
'orchestre Liber Trio (clarinettes, batterie et
chant. Participation libre). Richard Galliano,
Piazzolla, airs d'opéra, etc... - Cocktail et tapas

4 / Chateau DOISY-DAENE
15, Gravas - 33720 BARSAC
0556 62 96 99
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Visite du Chai - Dégustation - Restauration sur
place - Tombola - Apéritif insolite

5 / Chateau DOISY-VEDRINES
1, Védrines - 33720 BARSAC
05 56 27 15 13
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Exposition et dédicace du photographe Arnaud
BRUKNOFF - Apéritif

6 / Chateau DUDON
1, lieu dit Dudon
33720 BARSAC

05 56 27 29 38
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Dégustations de millésimes anciens et nouveaux,
marché de Noél avec producteurs de canards,
foie gras, charcuterie, fromager, chocolatier.
Présence également de nombreux artisants
d'arts locaux - Dégustation d'apéritifs sur accord
avec le Sauternes

7 / Chateau GRAVAS
6, lieu dit Gravas - 33720 BARSAC
06 83 12 03 27
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Dégustations, produits de terroir, déjeuner assis
dans la galerie d'Art dans un décor intimiste
- Découverte de I'Esprit de Gravas, cocktail
naturel aux saveurs multiples

8 / Chateau GUITERONDE
Lieu-dit Guiteronde
33720 BARSAC

06 63 12 66 82
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Produits de la ferme du Haut Pouyet : vente +
assiettes de dégustation sur place - Découverte
du Sweet'Guit

9 / Chateau JANY
27 rue de la Gare - 33720 BARSAC
0556 27 03 26- 06 61916176
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Assiettes fermiéres le midi par Lou Vincent -
Présence de la ferme du Pas de Soubot et d'un
apiculteur

10 / Chateau LA BOUADE
4, Impasse la bouade - 33720 BARSAC
0556 27 30 53
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Dégustations apéritif maison

11/ Chateau LA CLOTTE CAZALIS
La Clotte - 33720 BARSAC
06 87 20 03 34
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Visite du Musée (viticulture du XIXéme et XXéme
siécle) - Démonstration de traction animale

12 / Chéateau LIOT
Liot - 33720 BARSAC

05 56 27 15 31
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Visite et dégustations

13 / Chateau MASSEREAU
La Pachére - 33720 BARSAC

0632151404
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Visite et dégustations

14 / Chateau MONT-JOYE
Miaille - 33720 BARSAC

06 08 69 35 41
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Présentation de trés vieux millésime
Groupe de musiciens - Présentation d'archives
de la Région

15 / Chateau PIADA

EARL Chateau PIADA n°1

33720 BARSAC

06 12 95 63 77 - 06 78 33 35 58
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Exposition de peintures et de sculptures :
Elizabeth HOFFMANN et ses amis artistes du
cours du Chapeau Rouge - Dégustation de vieux
millésimes années finissant par 0 et 5 - Toasts de
fromages

16 / Chateau ROUMIEU
Lapinesse - 33720 BARSAC
05 56 27 21 01
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Visite et dégustations

17 / Chateau SIMON
7, Simon - 33720 BARSAC
05 56 27 15 35 - 06 38 68 58 14
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Visite originale du Chateau Simon et de ses chais
A Cappella ! Venez découvrir les secrets de nos
Sauternes en chansons ! Chef Jésus, chroniqueur
de France Bleu Gironde et métronome culinaire,
vous propose des repas a partir de produits
régionaux qui s'accorderont merveilleusement
avec nos vins. (Sous réservation, places limitées)
Lors du repas, un cocktail sera proposé et une
recette distribuée aux visiteurs

18 / SCEA VIGNOBLES DU HAYOT
ANDOYSE 33720 BARSAC,
05 56 27 15 37
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Animation autour de la truffe

19 / Chateau VILLEFRANCHE
Chateau Villefranche - 33720 BARSAC,
06 329119 06 - 06 81 01 18 82
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Ouvert uniquement le dimanche
Concert de jazz - Vente de crépes salées et
sucrées

20 / Maison des Vins de Barsac
2, rue du Onze Novembre 1918 -
33720 BARSAC,

06 38 47 68 78
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Dégustations et planche apéritive de produits
locaux - Restauration en continu

21 / Domaine de CARBONNIEU
6, les Chons - 33210 BOMMES
05 56 76 64 48
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Fromage de Brebis des Pyrénées, Miel, Huitres
du Médoc, Animation Musicale, Plateaux repas
réservations : 0687216660 - So'tonic, le 1er
cocktail de Sauternes en bouteille!

22 / Chateau CLOS HAUT
PEYRAGUEY - SC Bernard MAGREZ
1, Haut-Peyraguey - 33210 BOMMES
05 56 76 61 53
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Visite guidée des chais et dégustations,
Exposition peintures de Iinstitut culturel de
Bernard Magrez, Jeu de la bouteille cachée :
un grand millésime de Clos Haut Peyraguey a
gagner par jour...Foodtruck - Apéritif

23 / Chateau LA TOUR BLANCHE
33210 BOMMES
0557 980273
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Visite des chais/Vente de produits du Perigord/
Food truck pour restautation sur place/
Exposition  vieux  millésimes/  Exposition
peinture/ Animation autour d'accord fromage-
Sauternes sur réservation / Initiation gratuite a la
dégustation - Découverte du Ginger Sweet by La
Tour Blanche - Cocktail party

24 / Chateau LAFAURIE-PEYRAGUEY
Lieu dit Peyraguey - 33210 BOMMES
05242280 11-06 70 17 92 20
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Visites et dégustations accompagnées d'une
bouchée salée et sucré - Coloriages pour enfants
Gravure sur bouteilles - Découverte de la
barrique en cristal - Offres promotionnelles
Journées Portes Ouvertes - Stand SweetZ
- Festin de Lafaurie-Peyraguey - Partage &
Gourmandises par Jéréme Schilling, Chef étoilé
Apéritif en cocktail et apéritif raffiné

25 / Chateau LAMOURETTE
4, la Mourette - 33210 BOMMES
06 89 85 67 17
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Visite et dégustations - Restauration foodtruck

26 / Chateau RAYNE-VIGNEAU
4, le Vigneau - 33210 BOMMES
05 56 76 64 05
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Jeu concours. Départs de visite réguliers. Offres
spéciales - Restauration foodtruck

27 / Chateau SIGALAS - RABAUD
Sigalas Rabaud - 33210 BOMMES
0557 3107 45
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Visites gratuites avec dégustation des vins a
10h00-11h00-12h00-14h00-15h00-16h00-17h00
Dégustations vente des fromages de Didier.
Restauration assurée par la maison Autrefoie,
éleveurs de canard a Caudrot. Réservation
recommandée - Apéritif proposé avec le 5 sans
soufre ajouté zesté frappé.

28 / Domaine de LA GAUCHE
1 lieu dit La Gauche - 33210 BOMMES
05 56 6201 13
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Espace Artistique - Marché de producteurs
locaux - Animation surprises sur le théeme du
Sauternes - Repas avec orchestre ambiance soul,
Rock le midi tarif 20€ sur reservation

29 / Domaine de PISTOULET
7, Augey Ouest - 33210 BOMMES
05 56 76 66 75 - 06 73 53 02 12
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Visite et dégustations accompagnée d'une
bouchée au Roquefort - Bergerie de DAIGNAC
Fromage de Brebis - Pruneaux d'AGEN -
Chapons fermiers et volailles - Pastis Landais -
Gravure sur verres - Dégustation de pruneaux au
SAUTERNES - Apéritif

CERONS

30/ Cave VIGNERONS de TUTIAC
12, Expert-Nord - 33720 CERONS
Eric Pothiers 06 30 80 39 67

Chrystelle Venancy 06 89 70 08 26
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Visite et dégustations, accords mets et
vins (Roquefort et chocolat) - Cocktail
Sirona Twist

< | ® BORDEAUX

LEGENDE

@ Théme “Apéritifs”
0 Visite / Dégustation

Gastronomie
T“ Restauration
CC Crus Classés 1855
Animation

Patrimoine

FARGUES

31/ Chateau HAUT CLAVERIE
3, impasse Thibaut - 33210 FARGUES
06 38 57 65 03
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Restauration le midi (Menu: 18€ avec 1 verre de
vin offert). Réservation conseillée. Peinture - Foie
gras - Gravure sur verre. Peinture sur porcelaine
- Sangria au Sauternes et cocktails

32 / Chateau BASTOR
LAMONTAGNE - Domaine de
Lamontagne - 33210 PREIGNAC
05 56 63 27 66
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Panier garni a gagner avec tirage au sort, marché
fermier, tonnelier vient créer une barrique -
Proposer 3/4 cocktails différents avec pour
chacun son ambiance et ses accords mets

33 / Chateau BRIATTE
VIGNOBLES ROUDES

3, la carotte - 33210 PREIGNAC
05 56 63 00 54

0

Visite et dégustations

34 / Chateau CLOS LE COMTE
2, chemin de Jeanton

33210 PREIGNAC

06 16 80 45 25
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Visite des chais - Recontre avec le vigneron -
Apéritif accord fromages

35 / Chateau CRU PEYRAGUEY
10 Lieu dit MISELLE

33210 PREIGNAC

06 81 5158 56
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Vide-maison

36 / Chateau d’ARMANJAN
DES ORMES - 33210 PREIGNAC
05 56 62 3578
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Visite architecturale et historique (XVléme et
XVllléme siécles)

37 / Chateau HAUT-BERGERON
3, Piquey - 33210 PREIGNAC
05 56 63 24 76
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Visite libre de la propriété et dégustation,
dégustation du primeur 2019, dégustation
de cocktails a base de Sauternes, vente de
fromages de la Maison Servat, restauration sur
place : accords mets et vins cuisinés et le Food
Truck de Cécile - Exposition Les Aquarelles
Acryliques de Bernard Lacoste et exposition de
photographies - Dégustation de cocktails a base
de Sauternes

38 / Chateau HAUT-MAYNE
5, lieu dit le Mayne

33210 PREIGNAC

06 81 38 51 54
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BabyFoot - Stand de miel - Stand de
tisanes bio - Stand de fromages - Vente de
marrons grillés

= LANDRRAS

39 / Chateau PIERRIE SAINTE
MAXIME - 15, Quartier Couite
33210 PREIGNAC

06 07 37 01 43
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Foie gras - Chocolat - Exposition de voitures
anciennes - Vidéos scénes de vendanges -
Foodtruck

40 / Chateau SUDUIRAUT
33210 PREIGNAC
05 56 63 61 92
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Présentation de I’Appellation Sauternes
puis visite de nos installations techniques,
du jardin Le Noétre et dégustation du
Cru Classé - Dégustations de Chateau
Suduiraut accompagnées de fromages
sélectionnés par un artisan crémier-
fromager de Langon

41/ Chateau VOIGNY
Vignobles BON

70, rue de la République
33210 PREIGNAC

06 78 51 84 55
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Dégustations - Gastronomie : Pécherie Philippe
MORO (Aloses/Lamproies...) - Déjeuner accord
mets et vin sur place (réservation recommandée
au 06 78 51 84 55) - Découvrez un apéritif frais
et fruité : le Cocktail de Sauternes aux péches

SAUTERNES

42 / Chateau d'ARCHE
Lieu dit Arche - 33210 SAUTERNES
05 56 76 67 67
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Brunch seulement le dimanche / 49 €
TTC / personne sur réservation - apéritif
cocktail

43 / Chateau FILHOT
33210 SAUTERNES
05 56 76 61 09
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Domaine classé en Haute-Valeur-
Environnementale (HVE3) - Traversée libre
du parc a l'anglaise de 35 ha autour du
chateau, Une des plus grande réserve de
biodiversité a Sauternes - Restauration
possible sur place - Spécialités landaises -
Apéritif Zesté et fromages

44 / Chateau GUIRAUD
33210 SAUTERNES
05 56 76 61 01
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Visite libre toutes les 30 min. Boutique ouverte.
Des passionnés avertis aux néophytes en passant
par les jardiniers en herbe, chacun est invité a
découvrir I'approche pionniére du Chateau qui
place la biodiversité au centre de ses réflexions
et de son action. Conférence “L'agroécologie
appliquée en viticulture” les matins & 10h. Plus
d'information 05 56 76 61 01 - Apéritif “Petit
Guiraud o'clock” et ses planches apéritives
toute la journée. Réservation diner et déjeuner
au restaurant La Chapelle, situé sur la propriété
au 0540 24 85 45

45 / Chateau LAFON
1, Tretin - 33210 SAUTERNES
06 80 00 53 94
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Vente de foie gras et dérivés - bouchées
apéritives roquefort et foie gras - Apéritif

46 / Chateau LAMOTHE
3, Lamothe - 33210 SAUTERNES
05 56 76 67 89 - 06 70 29 09 91
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Dégustation verticale des millésimes de 2017
a 1986. Balade dans le fort mérovingien du
Chateau - Création de cocktail a la volée,
accompagnée d'un professionnel pour finir par
Iachat du client de sa propre création

47 / Chateau LAMOTHE-GUIGNARD
2, Lamothe Ouest

33210 SAUTERNES

05 56 76 60 28

®OO00M=O

Exposition et vente de vieux millésimes.
Dégustation de Sauternes et de foie gras
du producteur - Conserves autour du
canard gras - Petite restauration (sans
réservation) avec cuisson traditionnelle
au four & pain de 1833 - Exposition de
voitures anciennes - Dégustations avec
foie gras de producteur
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48 / Chateau RAYMOND-LAFON
4, au Puits - 33210 SAUTERNES
06 07 05 93 01
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Chéateau Raymond-Lafon : grand vin servi
au naturel pour les amateurs de notre crd
Jeunes Pousses de Raymond-Lafon : vin
servi avec des zests d'agrumes - Les
agrumes du jardin

49 / Maison du SAUTERNES
14, place de la Mairie
33210 SAUTERNES

05 56 76 69 83
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Présence du confiturier “Gondolo” et du
Producteur de foie gras “La Ferme de
Queyran” - Bouchées apéritives

50 / LA MAISON DU VIGNERON
2, rue principale - 33210 SAUTERNES
06 84 08 19 52
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Présence de plusieurs vignerons pour animer des
dégustations insolites - Apéritif insolite

| Visites et dégustations par groupe de 10 personnes maximum, mesures COVID19

’ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA
SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.



