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Jour 1 : mardi 03 mai 2022 

Arrivée à Chambord dans la matinée 

Rendez vous avec votre guide à la journée 

 
10:30 

Visite libre du Château de Chambord 

Chef d’œuvre de la Renaissance française, ce château est la plus grande réussite de François Ier . 

A l’intérieur, les salles reflètent le faste du Roi par les voûtes ou par les restitutions de pièces comme la 

chambre de François Ier. 

L’escalier à double révolution quant à lui par son architecture atypique pose de nombreuses questions, 

serait-ce l’ombre de Léonard de Vinci qui plane sur ce monument à part entière ? 

Niché en pleine forêt de Sologne, le château de Chambord vous offre un moment de détente et d’exception 
 

13:00 

Déjeuner dans un restaurant à Blois 

Suggestion de menu 1/4 vin compris 

Tomate farcie au caillé de chèvre Solognot et saumon fumé 

Rillons de Touraine servis tiède avec son jus aux oignons confits et sa fondue de poireaux 

Terrine maison de canard et oignons confits 

*** 

Dos de saumon et son beurre blanc à l’estragon, petite niçoise de légumes « fondantes » 

Blanc de cabillaud et son coulis « homardine » risotto aux calamars et « persillade » 

Pièce de bœuf braisée au Chinon, gratin des « vendangeurs » 

*** 

Délice au chocolat et sa crème anglaise 

Tarte amandine maison aux fruits 

« Gros » choux au Grand Marnier, coulis à l’orange et chocolat « chaud » 

 

 
15:00 

Visite guidée du château royal de Blois 

Sa silhouette si originale et imposante est le résultat du passage des têtes couronnées. Ceux ne sont pas 

moins de 7 rois et 11 reines ayant séjourné dans ce palais. Le château de Blois expose un florilège 

d’architectures françaises : Gothique, Renaissance et Classique. Etant l’un des premiers châteaux classé 

aux Monuments Historique, il a bénéficié de restaurations dès la fin du XIXe siècle par Félix Duban, ce 

qui nous permet d’admirer aujourd’hui des décors fidèles à l’Histoire. 

 
(fin des services du guide) 
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17:00 

En attelage vous partirez pour un circuit panoramique de Blois avec pause dégustation (durée 

1h15) 

De la place du château vous vous baladerez en attelage dans le quartier de l’Eglise St Nicolas, les quais 

de la Loire et le pont Jacques Gabriel. Puis vous rejoindrez la rive gauche de la Loire et l’Aître Saint 

Saturnin pour une pause-dégustation de produits et de vins du terroir. Les attelages vous ramèneront 

place du château. 
 

18:30 

Installation à l'hôtel le Monarque en centre ville de Blois 

Dîner à l'hôtel 

 
Suggestion de Menu - 1/4 vin et café 

Salade de gésiers et rillons de Touraine au vinaigre de framboise, ou 

Salade gourmande de canard (salade, magret fumé, copeau de foie gras, et conté), ou 

Lentilles du Berry en vinaigrette, saumon mariné à l’aneth et crème citronnée, ou 

*** 

Rôti de porc (roi rose de Touraine) à la crème de Valençay (fromage de chèvre), ou 

Pavé de cabillaud aux éclats de châtaignes et sauce sauvignon, ou 

Cuisse de canard rôtie à la moutarde d’Orléans, ou 

*** 

Tarte des demoiselles Tatin, ou 

Clafoutis maison aux fruits de saison, ou 

Génoise roulée au miel du gâtinais, ou 

Moelleux chocolat et son coulis à la liqueur de Chambord. 

 

 
22:30 

Spectacle Son & Lumière au château de Blois « Ainsi Blois vous est conté ». Durée 45’ debout dans 

la cour du château. « A Blois, Merveille entre les Merveilles on croit trouver un château et l’on en 

découvre quatre » Alain Decaux l’Académie française. Drames et féeries défilent dans une suite 

d’images projetées sur les façades de la cour du château. 

 
Retour à votre hôtel 

Logement 
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Jour 2 : mercredi 04 mai 2022 

Petit déjeuner à l'hôtel 

 
9:00 : Rendez-vous avec le guide à l’hôtel pour la journée. 

 
10:00 

Visite guidée du château d’Azay le Rideau. 

Edifié au coeur de la Touraine sous le patronage de François 1er, le château offre tout le charme de la 

Renaissance. Chef d'oeuvre de l'architecture du XVIème siècle, il se dresse sur une île dessinée par l'Indre 

et est entouré d'un parc romantique du XIXème siècle. Le château est doté de décors historiques prestiguex 

retraçant 4 siècles d'histoire et de somptueuses collections d'objets, de tapisseries et de mobilier. 

 
 

11:30 

Visite guidée des jardins du château de Villandry qui restituent l’esprit des jardins de la 

Renaissance 

• Le jardin d’eau, au niveau supérieur, dans un vaste cloître de tilleuls 

• Le jardin d’agrément avec ses jardins d’amour, de musique et des simples 

• Le jardin potager d’ornement formant un damier multicolore 

• Le jardin du Soleil, qui s’étend sur la plus haute terrasse du château 

 

 
13:00 

Déjeuner dans un restaurant situé à Villandry 

Menu 1/4 vin compris 

 
Quiche Tourangelle (rillons, lardons) servie avec salade mêlée ou 

Salade Ridéloise de gésiers de canard confits ou 

Menon et jambon de pays (en saison 

 
Fricassée de volaille ou 

Dos de cabillaud au pistou ou 

Joues de Boeuf au Chinon ou 

Blanquette de porc à l'ancienne 

 
Tarte aux pommes paysanne servie tiède ou 

Mousse au chocolat ou 

Panna Cotta aux fruits rouges 
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16:00 

Visite guidée du château royal d’Amboise 

Au cœur de la ville, cette véritable forteresse surplombant la Loire fut édifiée au XVè et XVIè siècles sur les 

ordres de Charles VIII, Louis XII et François Ier. Elle abrite une superbe collection de mobilier, des jardins 

panoramiques, une tour cavalière et une chapelle où repose Léonard de Vinci. 

 
 

19:00 

Retour à votre hôtel 

 
 
 
 

19:45 

Dîner dans un restaurant à Blois 

Menu 1/4 vin compris 

 
Gaspacho de légumes et tomate farcie au caillé de chèvre ou 

Salade de chèvre chaud aux lardons ou 

Terrine de canard maison et sa confiture d'oignons 

 
Suprême de volaille rôtie et sa sauce forestière ou 

Blanc de merlu au beurre blanc et garniture de saison ou 

Traditionnel boeuf Bourguignon au cabernet et pomme de terre aux herbes 

 
Croustillant praliné au chocolat "Valrhona" et sa crème anglaise ou 

Savarin imbibé au rhum et sa mousseline à la vanille de Bourbon ou 

Tarte citron meringuée maison 

 
Retour à l'hôtel - logement 

 
 
 
 

Jour 3 : jeudi 05 mai 2022 

Petit déjeuner à l'hôtel 
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09:30 

Visite guidée de la Magnanerie de Bourré 

Niché dans la verdure, le site troglodytique de la Magnanerie vous ouvre ses portes. Venez découvrir le 

monde insolite des galeries creusées dans la roche, des gourmands vers à soie et des caves demeurantes. 

Dominant le Cher, ce paradis enchante petits et grands par sa beauté, sa tranquillité et l’univers mystérieux 

de ses galeries perçant le cœur d’un joli coteau exposé plein sud. 

Les habitants du site se feront un plaisir de vous faire découvrir leur petit «chez eux»: les anciennes carrières 

d’extraction de tuffeau, la magnanerie du XVIIe siècle (historique de la production de soie en Touraine et 

élevage de vers à soie) et, plus généralement, l’histoire et les secrets de cette demeure paysanne creusée 

dans la roche. 
 

11:00 

Croisière sur le Cher au départ de Chisseaux 

Naviguez sur le Cher et laissez vous porter au fil de l’eau. Une visite commentée sur la batellerie et la 

faune & flore sauvage vous sera proposée. Cette croisière, qui passe sous les arches du Château de 

Chenonceau, vous permettra de profiter d’une vue imprenable sur le château de Chenonceau. 

 
12:45 

Menu groupe 1/4 de vin 

 

Tarte fine au St Maure comme une issaladière, mesclun 

ou Gaspacho de petits pois, rillettes de poisson 

ou Crème Dubarry, crevettes croustillantes au Curry 

ou Terrine de canard et poivrons confits 

*** 

Parmentier de paleron de boeuf braisé, jus de poivre, mesclun 

ou Pavé de saumon au beurre d'agrumes, julienne de légumes 

ou Suprême de pintade en croûte de noix, légumes de saison 

ou Poisson de saison grillé, mousseline de céleri, sauce moutarde à l'ancienne 

*** 

Nougat glacé, tartare d'agrume au basilic 

ou mi-cuit chocolat, crème glacée à la fêve de tonka 

ou Entremet biscuit dacquoise coco, mousse de fruits de saison et bavaroise vanille 

 
assiette crudités ou charcuterie 

Volaille et pommes de Terre 

Crêpe ou glace 
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15:30 

Visite guidée du château de Chenonceau 

Depuis le XVIe siècle, la silhouette du château se reflète majestueusement dans les eaux du Cher. Pure 

beauté de la Renaissance, sublimé par ses jardins à la française, c’est un château de charme qui doit 

tout aux femmes ! Bâti par Katherine Briçonnet, embelli par Diane de Poitiers et Catherine de Médicis, 

sauvé de la Révolution par Madame Dupin… il mérite le nom que lui a donné l’Histoire : le « Château des 

Dames ». 

Fin de nos services. 
 

 

Prix base 30 personne(s) : 

 
Adultes 398,00 € 

 

 

Le Prix comprend : 

Deux nuits en chambre double et petits déjeuners en hôtel 3*** 

Les repas prévus au programme 1/4 vin compris - Les services d'un guide à la journée le jour 1 et 2 - Les entrées et visites 

au programme 

Le spectacle Son et Lumière au Château de Blois - La visite de la ville en attelage avec dégustation - La visite guidée de la 

Magnanerie de Bourré 

La croisière sur le Cher (sous réserve d'autorisation de navigation) - La taxe de séjour 

Gratuité chauffeur - photos et menus non contractuels 

 
Le Prix ne comprend pas : 

Le transport 

Le supplément en chambre individuelle : + 60€ /personne 

Toute autre prestation non mentionnée au programme 

Les dépenses à caractère personnel 

Les suppléments apéritif et café 

Tarif établi base 30 participants minimum 

Tarif base 25-30: 402€/personne 
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