JOURS D’OUVERTURE
les mardis, mereredis, vendredis, samedis :
de 7h30 3 12h30 et de [6R30 a [9h
et les dimanches de 7h30 3 2h30

DU PAIN
ET DES GOURMANDISES

faits avec nos coeurs et nos maing

BOULANGER[Feetrue

5 place de ME glise 33730 UZESTE
0556 652180
boulangeriecoopuz@gmail.com
@boulangeriecoopuz

SIRET : 893 179 630 00023
Societé Coopérative d'Intéret Collectif
L Societé par Actions Simplifiées a Capital Variable !

.

¥ Gironde

[ Nouvelle-
Aguitaine

LA BOULANGERIE
COOPERATIVE
D'UZESTE

est ouverte 3 tous !

Les souscripteurs en sont ame et les oeuvriers...

Avec ses valeurs,
une boulangerie
pas comme les autres...

(SCIC) erége par un collectif de souseripteurs

(278 a ce jour). Chaque sougcripteur, quel que
soit le nombre de part détenu, bénéficie d’une voix au
vote lorg de Aggemblée Genérale annuelle.

Un comité de direction de 9 membres a été 6lu pour
gérer la Coopérative. [l a recruté deux salariég (une
boulangere et un boulanger, membreg 6galement du
comité de direction) pour réaliger la fabrication de toug
leg paing et viennoigerieg. llg travaillent chacun 3h30
par gemaine .

Le montage du projet réalice avee 'URSCOOP
(Union Régionale deg Sociétés Coopératives) a établi
un budget E)révigionnel et éualué leg investisgementg en
matérielg, leg productiong, leg ventes, lee begoing en
matieres premieres, leg chargeg, le nombre de gala-
riég avec leur temps de travail hebdomadaire et leurg
galaires. C'egt qur leg bageg de ces prévigions que le
projet est viable.

Le choix de faconner eur place deg produite fraig avec
des moyeng articanaux et un four & boig, implique un
tempg de préparation et de fabrication trée important.
Toug leg autreg travaux et taches indigpensables au
bon fonctionnement de la boulangerie gont effectués
par deg bénévoles.

(| ¢agit done d’une boulangerie artiganale qui choigit
de promouvoir la qualité, le bien fait, avec des ma-
tiereg premiéres qui regpectent le vivant, une éthique
humaine, golidaire, écologique et le souci de répondre
aux begoing nutritionnelg de chacun avec une congom-
mation raigonnée !

C ‘st une Societe Cooperative d'Intérat Collectif

Venez y déguster ses produits



NOTRE GAMME DE PAINS,

VIENNOISERIES ET GATEAUX BOULANGERS

Les matiereg premiereg, qui entrent dang ['élaboration de nos produits, sont trés majoritairement
iseueg de 'agriculture biologique et le plug souvent possible de notre territoire.

Aingi nog Farines T8O, TOS5 sont bio et fournieg par des paysang meuniers et meunierg (ocaux
d’Aquitaine : Domaine de Glayroux, Moulin Ducourneau Larrugcade, Sain’Bioge, Chaudron Magique.

PAINS AU LEVAIN BIO
de lkg et/ou 4 la coupe

digponibles leg mardig et vendredis 2 partir de [6h30
juequ’aux lendemaing.

SEMICOMPLET (farine T8O): 5,00€ /kg
COMPLET (farine TI30) : 6,00€/kg

HERRAN (farine T8O blé et farine de seigle) : 7,00€ /kg
GRAINES DE TOURNESOL : 7,00€/kg

PETIT EPEAUTRE (farine T8O): 1,00€ /kg
AU NOIX (farine T80) : 5,50€ leg 500qgr

PAINS A LA LEVURE FRAICHE
BAGUETTE 250gr (farine T65): LIOE

PAIN DE MIE (farine T65) : 4,50€ les 500gr
PAIN BURGER (farine TO5, graine de pavot) : L6OE

VIENNOISERIES

réaligées avec deg farines TOS5 et T45 label rouge et
du beurre de tourage.

CROISSANT : [Jo€
CHOCOLATINE : 1,20€
PAIN AUXRAISINS : 30€

BRIOCHES : (farine T65 et de la levure fraiche)
nature : |,|O€
pépites de chocolat : 1,20 €

GATEAUXBOULANGERS

LE SAILLAN (farine de earrasin et pépites de chocolat) : | 50€
LE BEDORA (farine T8O, levain, raigin, amandes) : ,50€
COOKIES : (farine T65, pepites de chocolat) : [,50€



